
Theme 3: Marchés 



 
Jack Steiyn, pour la norme DURABLE 
 
Recommendation: cacao durable et traçable, pour les facteurs 
économiques, sociaux et environnementaux 

 
• Intégrer la politique de qualité et la politique de durabilité (BIO inclus), 

dans l’appui au développent de la filière dans la soutien à la 
commercialisation au plan international 

• Amélioration conditions de travail et sociales pour agriculteurs et 
familles 

• Autonomisation des femmes et des jeunes: genre, l'égalité des 
chances 

• Protection de l'environnement: ressources naturelles, biodiversité, 
problématiques de la pollution et du changement du climatique. 

 





• Norme DURABLE: un outil pour soutenir la professionnalisation de 
la production du cacao. 

• fournir des services ciblés aux organisations de producteurs et leurs membres 
pour les aider à transformer leurs exploitations en entreprises économiquement 
viables; 

• BPA et l'amélioration des méthodes commerciales. 
• Engagement à un plan de développement agricole – ainsi possibilité pour 

l’agriculteur de planifier un avenir durable pour leurs plantations de cacao. 

• L’application de la norme résultera 
• Plus grande productivité. Soutien active à la diversification 
• application dans la chaine de valeur après la porte de la ferme  
• Valorisation de contribut. du planteur à la séquestration du carbone au début 

de la ch. 
• Règles pour la traçabilité, y compris les systèmes d'identité préservée, la 

ségrégation et des règles très strictes pour le ‘bilan de masse’. 
• Règles pour l'évaluation de la conformité basées sur les normes ISO adapte 

au cacao. 
• Règles pour les organisations qui veulent commercialiser sous la norme. 
• Règles pour revendiquer la durabilité d’une produit 



Claire CERDAN 
Avantages de la mise en place d’Indications géographiques  

RECOMM. Constituer le dossier (plan d’action, recherche de financement) 
1. Nom du produit, Eléments historiques factuels, enquêtes sur la réputation du produit;  

2. Description du produit et de ses  caractéristiques;  

3. Délimitation de la zone de production et élaboration des règles collectives  

• IG: …identifier un produit comme étant originaire du territoire, ou d’une 
région ou localité de ce territoire dans les cas où une qualité, réputation ou 
autre caractéristique déterminée du produit, peut être attribuée 
essentiellement à cette origine géographique (ADPIC 1994) 

• Les producteurs, les acteurs de la filière et les consommateurs 
reconnaissent des saveurs et qualités spécifiques d’un produit provenant 
d’une région particulière (réputation).  

 



Un produit, une 
région d’origine 

(réputation)  

Une organisation 
collective 

(association, ODG)  

Démonstration des 
liens 

produit/territoire  

Un cahier des 
charges  = 

règles 
communes  

Des modalités 
de contrôle et 
des sanctions  

Un organisme 
compétent et un 
cadre juridique 

national 

Des stratégies 
collectives de 

promotion de l’IG 



Pierre COSTET 
Pourquoi choisir le cacao Malgache ? 
Parce qu’il est bon, différent, pérenne, sans risque… 

- QC a la Reception – References 
- Test a la coupe 

- Caracteristiques chimiques et 
contaminants  

- Analyse sensorielle 
 
 
 
***Contaminants: 
Microbio, pesticides, HAP, Metaux lourds 
(Cd, Pb…), MOSH/MOAH 

Chocolaterie 



UNE TENDANCE DE FOND 

La valorisation du Goût 

MAIS  

Les enjeux dépassent aujourd’hui 

largement la qualité 



Fanja FAWBUSH 





Michel JAHIEL 
Les contrôles et les analyses de la qualité du cacao avant exportation 

• laboratoire d’analyse 
indépendant a d’Ambanja 

• Obligatoires de tous les lots avant 
export. 

• Nouvelle classification qualitative 
des fèves (Décret en projet). 

• Obtention de statistique 
d’exportation fiable basée sur 
l’analyse des certificats délivrés 
par le laboratoire 

Classification Standard Supérieure 
Calibre (nombre de fèves 
par 100g de fèves) 

≤ 105 ≤ 95 

Particules étrangères ≤ 0,1% ≤ 0,1% 

Brisures  ≤ 3% ≤ 1% 

Fèves plates  ≤ 3% ≤ 1% 

Fèves violettes  ≤ 18% ≤ 10% 

Fèves ardoisées ≤ 6% ≤ 2% 

Fèves germées ≤ 4% ≤ 1% 

Fèves moisies internes ≤ 3% ≤ 1% 

Fèves mitées  ≤ 0,1% ≤ 0,1% 



Besoins d’harmonisation  
entre les textes et la réalité  


